
80 chemin des écureuils 73000 BASSENS

07 86 94 96 42

commande@boucherie-bernat.com

boucheriebernat

Carte 
Automne/Hiver 2025-2026

Viande française.
Produits 100% frais, sans surgélation.

Animaux abattus après étourdissement.

Tarifs indicatifs, susceptibles d’évoluer au fil de la saison 
selon les cours du marché

Retirez votre commande sur place pendant les horaires 
d’ouverture
 Mardi et mercredi ………………….. 9h00 à 18h00
 Jeudi et vendredi ………………….… 9h00 à 18h30
 Samedi ………………………………… 9h00 à 12h00

Livraison gratuite à domicile
 En journée pour les clients de Chambéry & son 

agglomération
 En soirée pour les clients de Crolles à Meylan



MORCEAUX PRIX € / KG

FILET 39.90 €

RUMSTECK 29.90 €

ENTRECÔTE 30.90 €

FAUX-FILET 30.90 €

ROSBIF 32.90€

CÔTE DE BŒUF 30.90 €

BASSE CÔTE 27.90 €

BAVETTE ALOYAU 27.90 €

BAVETTE FLANCHET 26.90 €

FONDUE BOURGUIGNONNE 27.90 €

PIÈCE DU BOUCHER
STEAK TENDRE ET GOUTEUX À POÊLER/GRILLER

27.90€

STEAK HACHÉ / VIANDE HACHÉE 20.90 €

ONGLET DE BŒUF 39.90 €

MORCEAUX À BRAISER

(POT-AU-FEU, BOURGUIGNON, DAUBE, 
ETC…)

PRIX € / KG

JOUE DE BŒUF 30.90 €

PALERON 26.90 €

MACREUSE/JUMEAU A POT-AU-FEU 25.90 €

COLLIER 22.90€

GÎTE À LA NOIX 22.90 €

GÎTE OU JARRET / NERVEUX DE GÎTE 19.90 €

PLAT DE CÔTES 18.90 €

FLANCHET OU POITRINE 18.90 €

OS À MOELLE EN GOUTTIÈRE 9.00 €

BŒUF 
Génisse, 
Race à viande « limousine »
Origine France



VEAU
Elevé sous la mère, Label Rouge
Race Limousine
Origine France

MORCEAUX PRIX € / KG

FILET / GRENADINS 42.90 €

RÔTI QUASI DE VEAU 37.90 €

CÔTES FILET 35.90 €

CÔTES DÉCOUVERTES / 2NDES / 1ÈRES 27.90 €

ESCALOPES 29.90 €

BLANQUETTE DE VEAU 25.90 €

TENDRON OU POITRINE 22.90 €

OSSO BUCCO 25.50 €

FONDUE DE VEAU 22.90 €

VEAU HACHÉ 21.90 €

MORCEAUX PRIX € / KG

CÔTELETTES 28,90 €

CÔTES FILET DOUBLE OU BARON 29,90 €

EPAULE AVEC OU SANS OS 28,90 €

GIGOT AVEC OU SANS OS 29,90 €

SOURIS / SELLE 28,90 €

SAUTÉ D’AGNEAU 29,50 €

VIANDE HACHÉE 21,90 €

COLLIER / POITRINE 19,90 €

AGNEAU FERMIER DES PAYS 
D’OC
Label Rouge
Origine Aveyron



PORC
Label Rouge 
Origine Rhône-Alpes

MORCEAUX PRIX € / KG

FILET MIGNON 16,90 €

RÔTI FILET / ÉCHINE 13,90 €

CÔTES 
(ÉCHINE, SECONDES, PREMIÈRES ET 
FILET)

12,90 €

VIANDE HACHÉE 12,90 €

CHAIR À SAUCISSE 12,90 €

SAUTÉ DE PORC 12,90 €

JARRET AVEC OS 11,00 €

JOUE DE PORC 23,90 €

MORCEAUX PRIX € / KG

POULET FERMIER 
81 jours minimum, élevé en liberté 
Label Rouge, origine Drôme. 

16,90 €

PINTADE FERMIÈRE
94 jours minimum, élevée en liberté 
Label Rouge, origine Drôme. 

19,90 €

FILET DE POULET FERMIER 21,90 €

CUISSES DE POULET FERMIER 
Label Rouge, origine Auvergne/Ardèche/Gers.

15,90 €

SUPRÊME DE PINTADE FERMIÈRE 26,90 €

CUISSE DE PINTADE FERMIÈRE 18,90 €

FILET DE DINDE 16.90 €

CORDON BLEU MAISON
(160gr environ)

24.90 € 

VOLAILLES FERMIERES 
Origine France

LES ŒUFS FRAIS DE SAVOIE
Poules élevées en plein air (gros calibre)
3 € la boîte de 6 - 5€ la boîte de 12

Autres viandes ?
Magret de canard ………………………………………….. 34,90 € / kg
Abats : Ris de veau, langue de bœuf, foie, rognons, …

FAIT MAISON



PRODUITS PRIX € / KG

DIOTS DE SAVOIE
(boyaux naturels de porc) 14.90 €

SAUCISSE À CUIRE PISTACHÉE (600GR 4 À 6 
PERSONNES)
(boyaux naturels de porc)

17.90 €

CORDON BLEU
(160gr environ)

24.90 €

BOUDIN NOIR À LA CRÈME 13.90 €

BOUDIN BLANC AU PORTO 17.90 €

ANDOUILLETTE AAAAA 39.90 €

PRODUITS PRIX € / KG

CHOUCROUTE CUITE A LA GRAISSE D’OIE ET 
AU RIESLING

9.90 €

KNACK TRADITIONNELLE SUPÉRIEURE

Origine Savoie.
19.90 €

SAUCISSE DE FRANCFORT QUALITÉ SUPÉRIEURE 17.90 €

SAUCISSE DE MORTEAU IGP 26.90 €

SAUCISSE DE MONTBÉLIARD IGP 26.90 €

DEMI-PALETTE DEMI-SEL OU FUMÉE 20.90 €

SAUCISSON À L’AIL CUIT FUMÉ 20.90 €

JAMBONNEAU CUIT SALÉ 20.90 €

Les incontournables 
Automne - Hiver

FAIT MAISON

FAIT MAISON

FAIT MAISON



PRODUITS Prix € / kg

GUANCIALE / JOUE DE PORC AFFINÉE 
"Guanciale del Norcino"

27,90 €

MORTADELLE PISTACHÉE DE BOLOGNE IGP 15,90 €

CHORIZO IBÉRIQUE DE BELLOTA
Chorizo doux

39,90 €

ROSETTE SUPÉRIEURE TRADITIONNELLE 
Porc français

21,90 €

BACON FUMÉ A L’ÉCORCE D’EPICÉA 
Fabrication artisanale savoyarde 130gr

29,90 €

PANCETTA DE SAVOIE 
Fabrication artisanale savoyarde 130gr

29,90 €

POITRINE SALÉE OU FUMÉE 
Poitrine de porc française

15,90 €

CHARCUTERIE

PRODUITS Prix € / kg

PÂTÉ EN CROÛTE "LE CAMPAGNARD"
Pâte pur beurre, porc, foies de volaille.

28,90 €

PÂTÉ EN CROÛTE "CITRON CONFIT"
Pâte pur beurre, poulet, porc, citron confit, pistaches.

32,90 €

TERRINE DE CAMPAGNE 18,90 €

SAUCISSON ARTISANAL PUR PORC
Charcuterie artisanale savoyarde, 400gr

32,90 €

SAUCISSE APÉRITIVE « CHARVINETTE » 
Fabrication artisanale savoyarde 130gr

3,90 € l’unité

JAMBON BLANC SUPÉRIEUR AVEC COUENNE
CHARCUTERIE ARTISANALE SAVOYARDE

S

JAMBON CRU DE SAVOIE 
Affinage 12 mois

27,90 €

FAIT MAISON

FAIT MAISON

FAIT MAISON



A PARTAGER

LES SAUCES
5,50 € l’unité – 21 cl
 Moutarde (Dijon, Estragon, Basilic, Thym-Citron)
 Mayonnaise
 Béarnaise
 Tartare
 Bourguignonne

Plateau raclette
(2 tranches de rosette, 2 tranches de jambon 
cru, 2 tranches de jambon blanc, 1 tranche de 
mortadelle, et ≃ 220gr de fromage).
12,50 € la part, 250 gr /personne

Plateau pierrade
Au choix : magret de canard, bœuf, veau, dinde, 
poulet.
7,50 € la part, 250 gr /personne

Viande à fondue
27,90 € / kg

Apéritif
Plateau apéritif de charcuterie avec ou sans fromage
7,50 € la part, 150gr/pers 

Pour accompagner : 
 Chips artisanales BIO, sachet 125gr 3,00€ l’unité
 Gressins aux olives, sachet 200gr 3,00€ l’unité
 Cornichons extra fins, bocal 370ml 4,50€ l’unité
 Olives vertes Picholines, bocal 370ml 5,50€ l’unité
 Rillettes savoyardes pur porc, bocal 190 gr 6,90€ l’unité

LES BOISSONS

Vin blanc 
AOP Jongieux (0,75L)    9,90€ l’unité
AOP Roussette de Savoie(0.75 L) 17,90€ l’unité
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